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LUGAR:  Hotel Escuela Ecotur. Hotel Olympia. 

C/ Maestro Serrano 3-5. Alboraya (Valencia) 
 

ACCESO:  Metro Línea 3, Alboraya Palmaret       
  Autobús línea 70 
 

PROGRAMA: 
 

17:30 Alergia a alimentos y látex. Implicaciones en la vida diaria.  
M. Pilar Hernández Sacristán. Presidenta de AEPNAA. Miembro del Comité de pacientes de la EAACI 
(Academia europea de alergia e inmunología clínica). Coord. AEPNAA Comunidad Valenciana.  
 

18:15 La información sobre alérgenos en el nuevo Reglamento UE 1169/2011.  
Fernando Dalama Iglesias. Responsable de seguridad alimentaria de AEPNAA. Ldo. en ciencia y tecnología de 
los alimentos. Técnico superior en PRL (seguridad, higiene y ergonomía). Máster en Gestión de la Calidad.  
 

19:00 Gestión de alérgenos en la manipulación de alimentos. Particularidades por sectores. 
Fernando Dalama Iglesias. Responsable de seguridad alimentaria de AEPNAA. Ldo. en ciencia y tecnología de 
los alimentos. Técnico superior en PRL (seguridad, higiene y ergonomía). Máster en Gestión de la Calidad.  
 

20:00-20:30 Coloquio 
 

AFORO LIMITADO. INSCRIPCIÓN GRATUITA: www.aepnaa.org/eventos 

DONATIVO: 3€ 
 

Asociación Española de Personas con Alergia a Alimentos y Látex 
Avda. Manzanares, 62. Madrid 28019 

Tfno. 915 609 496  
www.aepnaa.org 

Más info: comunidadvalenciana@aepnaa.org   

    

     

SÁBADO 28 FEBRERO 2015 
La información sobre alérgenos en el nuevo 

Reglamento UE de información al consumidor 

Jornada informativa de AEPNAA Comunidad Valenciana 

Alboraya (Valencia) 

Dirigida a: empresas de restauración, comedores escolares, comercios de alimentación,  

afectados por alergia a alimentos y/o látex, público en general 

  Colaboran:      
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